Menu Week-end 10-11 Juillet

Gaspacho betterave, pastéque, vinaigre balsamique,
feta, graines de courge
ou
Courgettes au pesto, mousse chévre frais, crumble parmesan
ou
Terrine de lieu noir a4 ’aneth, mayonnaise citron-confit et
gingembre, crackers

Parmentier de canard confit, jus de volaille réduit
ou
Tartare de thon, coulis mangue-passion-citron vert,
pommes de terre nouvelles roties
ou
Plat VG : Risotto, sauce tomate crémeée, pesto & la menthe,
parmesan

Nougat glacé aux pistaches, amandes, sésame, graines de courge,
coulis abricot
ou
Financier amande, compotée de cerises au balsamique,
mousse feta, amandes toastées

Plat seul : 22€ Entrée/Plat ou Plat/Dessert : 29€ Entrée/Plat/Degssert : 35€



